LE COMPTOIR Extra Vodka

DE LA Zytnia
GASTRONOMIE 50cl — 40° Vol

Fiche technique créé le ,,/,,/2022

Dénomination et descriptif du produit Conservation et Stockage

Extra vodka Stocker idéalement autour de 10°C,
ZYTNIA au sec, a I'abri de la lumiere et des
courants d'air.

Spiritueux POLOGNE 40° Vol de 50cl
Pour une longue conservation
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. I'essentiel étant de respecter : une

A consommer avec modération. température basse et constante
(autour de 10°C), une hygrométrie

élevée (taux d'humidité).

Liste des ingrédients et des allergénes majeurs

Liste des ingrédients :

Conformément aux réglementations en vigueur :

- Allergenes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : AUCUN

- Allergenes potentiellement présents : AUCUN

Merci de vérifier ces informations sur I’étiquette de votre produit, car seules celles-ci
font foi.

La vodka Extra Zytnia est pure et cristalline. Elle offre des notes de céréales presque
maltées avec une pointe d’agrumes. En bouche cette Vodka est puissante avec un bel
équilibre. La finales est persistante. La Zytnia est une des vodkas blanches les plus
populaires de Pologne. C’est aussi une des plus ancienne.

Produite a partir de seigle, tres populaire dans les années 50 - 60 en Pologne, elle est
associée avec nostalgie a la période communiste. Une valeur stre, qui représente
l'authentique saveur de la vodka de seigle.

Conseils d’utilisations

Bien charpentée, elle est puissante mais équilibrée avec des notes subtiles d’agrumes.
Elle a une longueur en bouche tres agréable.

EAN Comptoir de la Gastronomie
Epicerie Fine et Restaurant
34 rue Montmartre 75001 Paris
01.42.33.31.32

Retrouvez tout nos produits sur www.comptoirdelagastronomie.com



