LE COMPTOIR Le Gin

DE LA Christian Drouin
GASTRONOMIE 70cl — 40° Vol

Fiche technique créé le 17/08/2022

Dénomination et descriptif du produit Conservation et Stockage

Le Gin Stocker idéalement autour de 10°C,
Christian Drouin au sec, a I'abri de la lumiere et des
courants d'air.

Spiritueux 40° Vol de 70cl
Pour une longue conservation

l'essentiel étant de respecter : une

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. température basse et constante

A consommer avec modération. (autour de 10°C), une hygromeétrie
élevée (taux d'humidité).

Liste des ingrédients et des allergénes majeurs

Liste des ingrédients :

Conformément aux réglementations en vigueur :

- Allergenes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : AUCUN

- Allergenes potentiellement présents : AUCUN

Merci de vérifier ces informations sur I’étiquette de votre produit, car seules celles-ci
font foi.

Depuis trois générations, la famille Drouin produit de grands calvados dans le Pays
d'Auge en cherchant a exprimer toute la complexité des variétés de pommes a cidre de
Normandie.

Congu par Guillaume Drouin selon 'art de I'assemblage des grandes eaux de vie, ce Gin
artisanal est issu de la distillation en petits alambics a repasse de cidres de Normandie
ainsi que de la distillation de geniévre et de 7 autres aromates typiques de l'univers du
calvados. Chaque aromate est distillé séparément avant d'étre assemblé dans une
proportion unique pour un lot de 2850 bouteilles.

Conseils d’utilisations

La rose et le citron apportent leur finesse. Le gingembre, la vanille, la cannelle et
I’amande donnent un corps suave et épicé au Gin alors que la cardamone renforce sa
rondeur et son fruit. Genievre et pommes se completent entre des notes lourdes et
hautes, épicées ou croquantes.

EAN Comptoir de la Gastronomie
Epicerie Fine et Restaurant
34 rue Montmartre 75001 Paris
01.42.33.31.32

Retrouvez tout nos produits sur www.comptoirdelagastronomie.com



