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Dénomination et descriptif  du produit

Liste des ingrédients et des allergènes majeurs

Le + Produits

Conseils d’utilisations

Beurre à la Truffe 

blanche BIO

Tartufi di Pasta

Flacon de 118g

Bocal en verre de 50g de beurre à la truffe 

blanche BIO. 

Ce beurre est fabriqué en Italie avec des 

produits issus de l'agriculture biologique. Il n'y 

a aucun arôme artificiel. Un goût naturel et 

délicat se diffusera dans vos plats.

Liste des ingrédients : 

Anguilla anguila, sel.

Conformément aux réglementations en vigueur : 

• Allergènes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : POISSON

• Allergènes potentiellement présents AUCUN

Merci de vérifier ces informations sur l’étiquette de votre produit, car seules celles-ci 

font foi.

Conservation et Stockage

Épicerie. Stocker à temprérature

ambiante, au sec et à l'abri de la 

lumière.

A consommer avant : 

voir date sur l'étiquette du produit.

Après ouverture à consommer dans 

les plus brefs délais.

Produit issus de l'agriculture biologique, chaque bouchée dévoile les saveurs subtiles 

de la truffe blanche.

Ce beurre au goût délicat, sans arôme chimique, s'utilise en fin de cuisson pour sublimer 

des pommes de terre vapeur, un plat de tagliatelle aux œufs, un tournedos de bœuf, un 

risotto nature...

Retrouvez tout nos produits sur www.comptoirdelagastronomie.com
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